
L’entreprise doit mettre en place un système de vérification et de validation des commandes
passées par ses clients.

Dans le cas de la fabrication d’aliments médicamenteux, le processus de délivrance de l’aliment
doit être respecté. [07-02]

Une confirmation systématique des commandes peut être mise en place.

Etapes principalement impactées par ces BP

Prise de commande
Que faut-il faire ?

Par exemple

Réception intrants

Conditionnement

Chargement

Livraison produits finis

Recyclage
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